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g Establecimiento: Liceo Técnico Bicentenario de Valparaiso
? Comuna: Valparaiso

8 Matricula: 1200 estudiantes app.
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Dar a conocer las bondades Encontrar escenarios
de la Jibia a la poblacién reales de simulacién de
para su consumo. aprendizajes.
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¢ Cual es la innovacion educativa

implementada?

- Colaboracion interdisciplinaria y el aprendizaje en
contextos reales, donde estudiantes de distintas
especialidades del Liceo Técnico Bicentenario de
Valparaiso trabajaron junto a los pescadores de la
Caleta Portales para abordar la necesidad de
revalorizar la jibia como recurso culinario.

- Planificacion conjunta entre los departamentos
de gastronomia, grafica, enfermeria y ciencias, y el
apoyo del equipo de promocion audiovisual.

- Desarrollar competencias técnicas, fortalecer su
vinculacién con el entorno y ejecutar un proyecto
real con altos estandares de calidad.
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cQuiénes participan en el
ecto?

Liceo Técnico
J Bicentenario
J de Valparaiso




¢Cual es el rol de las y los estudiantes en el proyecto?

Liceo Técnico
J Bicentenario
/' de Valparaiso

El rol de los y las estudiantes fue
desde el inicio activo y participativo,
trabajando en grupo definiendo liderazgo,
asumiendo responsabilidades en las etapas
del proceso, recepcion, almacenamiento,
etiquetado, refrigeracion, planificacién de los
alimentos a utilizar y presentar en el evento.
Ademas, en la presentacion los y las
estudiantes participaron activamente
realizando demostraciones y explicaciones
de las preparaciones variadas de la Jibia,
utilizando micréfonos de cintillo para
verbalizar el proceso demostrativo al publico
presente en la actividad.
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¢Cudles fueron los principales desafios que se presentaron en
las diversas etapas del proyecto?

Liceo Técnico
J Bicentenario
J de Valparaiso




. Cuadles han sido los resultados?
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La proyeccion de esta propuesta a
corto y mediano plazo busca involucrar a mas
especialidades del Liceo Técnico Bicentenario de
Valparaiso, transformandola en un proyecto ABP
(Aprendizaje Basado en Proyectos) donde el
producto final sea una muestra gastronémica
colaborativa.
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A largo plazo, el objetivo es convertir al
liceo en un referente gastronémico en
Valparaiso, fortaleciendo la conexion con la
comunidad y ofreciendo alternativas culinarias
que no solo enfoquen el consumo, sino que
también evoquen recuerdos y emociones.

Este enfoque centrado en los
estudiantes como protagonistas de su
aprendizaje impulsara el crecimiento personal y
EA profesional de los jovenes, permitiendo que sus
Liceo Técnico . intereses guien una experiencia educativa

»' gécsfgltgg%riisg = significativa y critica.
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Datos de contacto del establecimiento

. Director: Mario Diaz Villegas
dh 9

J +56 233524205

a claudia.cariaga@slepvalparaiso.cl

Voluntad Esfuerzo
@somosLTBV Perseverancia

ﬂ Liceo Técnico Bicentenario de Valparaiso
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e iNvitamos a ser parte de nuestras Reges Sociales:
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